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ヤマキ株式会社（本社：愛媛県伊予市 代表取締役社長：城戸善浩 以下ヤマキ）は、2025 年 1 月 9 日(木)12:00 よ

り、X(旧:Twitter)アカウントにて「#ヤマキの新春福袋キャンペーン」を実施します。 

ご応募いただいた方の中から抽選で合計 25 名様に、かつお節の削り器と鰹本節のセットやヤマキ商品豪華詰め合

わせセットをプレゼントします。 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

■キャンペーン概要 

キャンペーン名  ： #ヤマキの新春福袋キャンペーン 

キャンペーン期間  ： 2025 年 1 月 9 日（木）12:00～1 月 23 日（木）23:59 

※期間中のキャンペーン投稿は平日 12：00 に実施し、当日の 23：59 までにリポストした方のみを当選対象とさせて 

いただきます。土日祝含む上記期間外の応募は無効となりますので、ご注意ください。 

 

賞品内容  ： 下記いずれかの賞品がランダムで当たります。 

A 賞 削り器と鰹本節セット 5 名様 

・Kai House Select 鰹ぶし削り器（カバー付）  1 点 

・ヤマキ 鰹本節 230g  1 本 

 

 

B 賞 ヤマキ商品豪華詰め合わせセット(13 点) 20 名様 

・削り節商品   

（徳一番®花かつお 70g、徳一番®削りぶし 120g、氷熟®マイルド削り 1.5ｇ×12P、 

新鮮一番かつおパック 1.5ｇ×8P） 各 1 点 

・だし商品   

（めんつゆ 500ml、割烹白だし 500ml、鰹節屋のだしパック 8P、鰹節屋の割烹だしパック 8P、 

だしの素 粉末 40g）  各 1 点 

 

 
「#ヤマキの新春福袋キャンペーン」を X で開催！ 

～削り器と鰹本節のセットやヤマキ商品豪華詰め合わせセットをプレゼント～ 

NEWS RELEASE 

削り器と鰹本節セット 



 

・鍋つゆ商品   

（楽チン鍋 地鶏だし塩鍋つゆ 50g、楽チン鍋 韓福善のキムチ鍋つゆ 50g、 

豚しゃぶ野菜鍋つゆ かつお 750g、黒豚だし醤油鍋つゆ 700g）  各 1 点 

                                      

※やむを得ない事情により、賞品の内容が変更になる場合があります。 

応募方法  ：  

①X(旧 Twitter)でヤマキ公式「鰹節屋・だし屋、ヤマキ。」アカウント（https://x.com/yamaki_official）  

（@yamaki_official） をフォロー 

②ヤマキ公式「鰹節屋・だし屋、ヤマキ。」アカウント（@yamaki_official）で発信するキャンペーン投稿をリポスト（旧リツ 

イート） 

当選発表  ： 当選された方のみにヤマキ公式「鰹節屋・だし屋、ヤマキ。」アカウント（@yamaki_official）より、 

X（旧 Twitter）のダイレクトメッセージを通じてご案内します。 

その後、商品の発送を以って当選確定とさせていただきます。  

賞品発送・配信  ： 2025 年 2 月下旬頃を予定しています。 

 

■Ｂ賞のヤマキ商品豪華詰め合わせセットについて 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2025 年も様々なヤマキ商品を楽しんでいただきたいという思いから、削り節商品 4 点、だし商品 5 点、鍋つゆ商品 4

点をセットにしました。 

削り節商品は、国内製造かつお節を 100％使用したロングセラー商品の「徳一番®花かつお 70g」や、ヤマキ特許製法

のかつお節を使用した「氷熟®マイルド削り 1.5ｇ×12P」、削りたての風味と食感が特徴の「新鮮一番かつおパック 1.5ｇ

×8P」などを。だし商品は、万能タイプの液体調味料「割烹白だし 500ml」やつゆカテゴリー濃縮中容量シェア No.1(※)を

獲得している「めんつゆ 500ml」などを選定しました。また、この季節にぴったりな鍋つゆ商品 2 種や、今年 2 月に発売

した具材を入れてレンジで 8 分間加熱するだけで 1 人前の鍋を作ることができる『楽チン鍋』シリーズも加えた計 13 点

がセットになっています。 

※ インテージ SCI つゆカテゴリー濃縮中容量(351～700ml) 2023 年 3 月～2024 年 2 月 （15～79 歳／沖縄なし） 購入金額 

 

ヤマキは、「鰹節屋・だし屋、ヤマキ。」として鰹節とだしを通じて、「おいしさ」と「健康」、そして「食文化の継承・食資源

の持続性確保」に貢献してまいります。  

https://www.yamaki.co.jp 

 
 


