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	「ヤマキ割烹白だし®」は、鰹節屋・だし屋としてのこだわりを活かした、鰹だしの上品な香りとうま味を効かせた万能タイプの液体調味料です。1994年の発売以来、削りたてのかつお節からとった濃厚なだしや、薄めるだけで味が決まる簡便性が支持され、おかげさまで発売30周年を迎えることができました。
	「ヤマキ割烹白だし®500ml」は、2023年度（2023年4月～2024年3月）の販売金額が前年比114％で着地し、13年連続の伸長となりました。過去最高の販売金額を記録するとともに、ヤマキは当カテゴリーにおいてメーカーシェア率31％（※）を獲得しています。
	白だし市場シェアNo.1※「ヤマキ割烹白だし®」発売30周年！
	山崎育三郎さんオリジナルデザインのQUOカードなどが当たる
	「愛されて30周年キャンペーン」を実施

